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Trockenreinzuchthefen fir die Bierbereitung

SIHA HiFerm" ist, aus der natiifichen Hefeflora einer
deutschen Brauerei selektionierter, oberganger
Reinzuchthefestamm der Gatiung Saccharomyces
Cerevisiae.

Biere vergoren mit $IHA HiFerm® zeichnen sich
durch eine ausgepragte Weizenbieraromatik aus. Die
Hefe weist eine gute Garakfivitat sowie
ausgezeichnete Flockungseigenschaften auf.

SIHA HiFemn® garantiert

-

Sehnellen Fermientatonsbegnn

-

Gleichbeibende Produkigualitat
Heine Motwendigheit fir einen Kihlransport der Hefe

-

EEf.riE:zs*sE:i;-E".‘cneiIE fidr den Ensatz von
SIHA HFemn sind:
b Groltere Produkiflexibilitat
(Herstelen von verschiedens Bierspezialiaten)

-

Einzalz bel Versuchssuden (neue Biersoren)

-

‘Wanationen im Bereich der Produktertwickiung

-

Lizenzbrauverfahren
(QuaEtsoptimienng, konstante Produkiz)

Anwendung

U eine Anstellkenzentration von 10 — 20 Milogen
Zelleniml zu emeichen, sind 100 g SIHA Hiferm® auf
100 | Widrze zu verwenden

Rehydrierungsanleitung von SIHA HiFem™:

Schritt 1:

SIHA HFemm™ auf die OberfiEche der 10-4achen Menge
von sterlem (gekochtem) Leitungswasser (30 - 35 T
SireUen.

Schritt 2:

15 - 30 Minuten das Germisch siehen lassen.

Cie Hefzpellzts sinken zum Grodiel langsam n de
Flissigksit ein. Kein Enrihren der Hefiel

Schritt 3:

Langsarmes Einrlhren, der noch nicht gelosten Hefz
Schritt 4:

5 Minuten sizhen lassen

Schritt 5:

Temperaturanpassung der rehydrieren Hefe an die
klnlers Worze: Wenn die rehydrierte Hefzsuspension
zine Termperatur von z B. 30 T aufweist, dann nur so
vigle Anteile kilhlerer Wirze zu geben bis die
Endtemperatur der Hefesuspension mindesiens 20 T
betragt Bite beachten, dass rehydriene Hefezsllen nur
klene Temperaturspringe (max. & 8 — 10 1) innerhalb
won 10 Minuten erfragen

Schritt &:

Nach der Temperaturanpassung: Anstellen der Hefe

L‘Enu'n e
Belufbung der Wurze nicht notwendyg

Einsatzzweck Anwendungsmenge a/hl bei
normalen schwierigen

Garbedingungen
Cbergarige Biers ED - 100 120 - 150

Produkteigenschaften

Mikrohiclogische Parameter:
Trockengewicht 03 -95%
Lebendzellzahl = 5" 107 Zellen pro Sramm Hefe

<1 " 10 Zellen pro Grarmm Hefe
{naczh Lysin-Methode)

Bakierien® = 1" 10° Zellen pro Gramm Hefe

* Das Endprodukt SIHA& HFem”® wird nach ASBC- und
EBC-Standards geprif

SIHA HiFerm™ nach beschriebener Methods rehydries
zeichnet sich durch einen schnellen Fermentations-
beginn und hohen Endvergarungsgrad be:
Fementatonstemperaturen von 15 — 24 T aus. Die
gute Flockulationsneigung des Starmms kann durch
zusatziche Abkihiung und'ader Schanungsmitiein
verstarkt werden, SIHA HiFerm™ wird mit graliter
Sorgfal in medernen Produktionsstatien hergestell, um
die hachsie Hefeaktivitat zu gewahrieisien

Wilde Hefen"



